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— ARTSY Cascais

Dé as boas-vindas a 2026 com elegancia no ARTSY Cascais, onde arte,
sabor e ambiente se unem para criar uma experiéncia de Réveillon
verdadeiramente inesquecivel.

A meia-noite, dé inicio ao Novo Ano no coracdo de Cascais — um lugar

onde cada pormenor foi concebido para tornar esta noite especial.

Fiqgue no Artsy e beneficie de uma oferta exclusiva a partir de
A oferta inclui:
Estadia de 2 noites (a partir de 30 de Dezembro)
Pequeno-almoco, se tomado no restaurante
Jantar de Réveillon
Late check-out mediante disponibilidade

850,00€ 1050,00€

. Podera cancelar g sua Feser 14 dias éntes da data do evento, sendo que o valor do
j depdsito nao serdfree ficara a crédito para uma futura estadia.
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Pao massa mae com manteiga noisette
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Camarodes crocantes em massa wonton

Entrada (7

Queijo halloumi grelhado com presunto fumado

Peive 14

Salmao glaceado com legumes da época e molho couve-flor e manteiga

Carne [

Pato a 'orange com puré de batata-doce e molho de laranja

Svbremesa
Creme Brulée @ O

Bolo de Chocolate @ s’ O
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Convert ) &
Pao massa mae com manteiga noisette
S%@ 7]
Creme de abdbora e cenoura
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Cogumelos recheados

Entrada 7

Mil-folhas de batata-doce e beterraba

Prats Prﬂijw/ M

Fettuccine trufado cremoso com cenoura, bimi e trufa

Prate Prince f
s hediterranicos

Couve-flor assada com sabore

Svbremesa
Creme Brulée @ O

Bolo de Chocolate @ O
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